SIMULAZIONI DI SECONDE PROVE PER L’ESAME DI STATO

Simulazione di una traccia di seconda prova per I'’esame di Stato 2019. Sala e
vendita.

Tempo: 2 ore

TIPOLOGIA B
Analisi e soluzione di problematiche in un contesto operativo riguardante I'area
professionale (caso aziendale).

Nome e cognome Classe_  Data_/_ [/

Diverse scene della fiction Gomorra 4 sono state girate presso la Masseria di Boccapianola, a
Poggiomarino (NA). Le riprese hanno evidenziato alcune particolarita del territorio (la vista del
Vesuvio, ad esempio) e da quel momento il vicino Club La Torre, un bar caffetteria, ha visto
incrementare i profitti per il continuo via vai dei curiosi (persone di tutte le eta, ma con una fascia
media tra i 15 e i 30 anni). Il locale & specializzato nella caffetteria, ma vuole promuovere una
drink list, cche contenda 4 analcolici fantasy e 5 cocktail IBA pre-dinner. Di un analcolico fantasy
effettua il drink cost e scrivi una breve presentazione per promuoverlo (massimo 15 righe).
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Nota: Questa simulazione si ispira al nucleo tematico fondamentale n. 5
La gestione dell offerta per le diverse tipologie di bar, anche con nuove
proposte di cocktail. Per la risoluzione si possono anche utilizzare le
informazioni tratte dal testo del triennio, in particolare i moduli dedicati
al bar marketind, alla costruzione dei cocktail ed ai cocktail IBA.

v

La soluzione della simulazione, insieme ad altro materiale esclusivo, sara fruibile nell’area riservata
(questa: https://www.facebook.com/groups/256831448528487/ ). Disponibili le copie saggio dei
tre testi di sala e vendita. | testi sono editi da Bulgarini. E’ possibile ricevere una copia contattando
il proprio rappresentante di zona, oppure scrivendo a servizieditoriali0l7@gmail.com , indicando

oltre a nome e cognome, la scuola e I'indirizzo dove si vuole riceverli.
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